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MATTHIEU COSSE S’OCCUPE AUJOURD’HUI DE DEUX DOMAINES, L'UN SUR LES
COTEAUX D'AIX, LE CHATEAU LA COSTE, L'AUTRE SUR L'APPELLATION CAHORS

AVEC CATHERINE MAISONNEUVE. POUR CE FAIRE, IL EFFECTUE QUASIMENT UN ALLER-
RETOUR HEBDOMADAIRE. PORTRAIT SOUS FORME DE TRANSHUMANCE VITICOLE

Par Jean Dusaussoy, photographies Emmanuel Perrin

e qui frappe, lorsquon rencontre Matthieu
pour la_ premiére fois, Cest sa force de
conviction, due autant sa carrure d'ancien
numéro 8 du XV d'Agen qu'a une idée cer-

wine du vin qui tient en deux mots : « dguilibre et bu-

vabili
du Chiteau La Coste, I'homme d'affaires irlandais Pa
wick M Killen, lui a donné care blanche pour re-

1€ » Cest diailleurs grice  elle que le propriéuire

structurer les 128 hectares disposés en amphithétre
il lexplique le temps de gravir les cotcaux de-

a gare et d'arniver au domaine ol I'on retrouve
cette notion d'équilibre dés le biciment, congu par
Tadao Ando. D'inspiration lecorbusienne (béton brut
et formes géomérriques percées douvertures), Iédifice
est congu comme un seuil, au-deld duquel on entre en

équilibre. Notamment gri

ce aux ceuvres expos
cicl ouvert, comme cette araignée de Louise Bourgeois
posée ou ce mobile de Calder, posés dans leur plan
deau. Et, magiquement, c'est cette méme sensation
d'équilibre que I'on retrouve dans les vins

Mais ne bralons pas les é

pes et revenons  Matthieu
et sa passion du vin. Une passion qu'il définit comme

un « ien créarif & la terv », qui passe par sa connais-

sance. Celle du terroir pour commencer, pour savoir
quot planter et o, avee deux outils, le bio, pour le

respect de la terre, et la biodynamie, pour tirer le meil-
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CHATEAU
LA COSTE

LES PENTES DOUCES

leur de la vigne, mais sans la forcer, tout en douceur,

Credo puisé dans « La Métamorphose des plantes »,

n et botaniste méconnu, Johann
Socthe, puis développé par Rudolf

rand écriv

Si Catherine ne m béré de certanes de mes

a Cahors, rass pas pu accomplir le tra-

ire ici depuis 2006 », dit Matthieu

[ quilyav

en préambule 4 la dégustation. Pas par fausse modesti,
mais conscient qu'il sagit du méme travail qu'il conti-
nue, en solo, sur un autre rerroir

ige biody-
air pour La Coste
alors qu'elle est feu sur Cahors, un grand terroir naturel

namique, la dominante est terre et

du sud du Massif central », précise-til. De fait, La
Pente Douce 2011, en coteaux d’Aix blanc (70 %

rolle et 30 % sauvignon)

mélange d'animalité mus-

quée et de minéralité calcaire, traduisant justementle
terroir limoneux argilo-calcarre. La Pente Douce ou
mi

ente est celle ol sont situées ces parcelles alors
que celles pour le Grand Vin (60 % rolle, 30 % sau
vignon blanc, 10 % chz

donnay), toujours en blang

se trouvent plus haut au sommet de l'amphithéitre,

I3 o le sol n'est quaffleurement calcaire. Avec La
Pente Douce 2010 en rouge (1/3 ca:
bernee sauvignon, 1/3 grenache, 1/3

syrah), nous rentrons dans la sus-

pension et retrouvons le seuil de Ta
dao Ando. C'est un « vin évolutif anx
influences du Rhine du Sud et dy Pré

mont ualien & qui 1l faut la

r du
un vin de propriéeé quil faut
;

ir attendre », dit Matchieu

Gahors, cing heures de route,
chrononmétrées i la minure
prés. Et un domaine en trois
ilots sur 18 hectares. L'un sur
les coteaux du Quercy pour
des vins de tble en grande li-
berté : le Carmenet (100 %

LA FAGE

¥ 2008

cabernet franc), I'Absteme
s'abstenir (100 % gamay
le Sans Chichi (2/3 malbec et
1/3 merlot). Les deux autres,
en appellation Cahors, 2 La

cpelle-Cabanac, avec les cu-

vées La Fage et Les Laquets,
et au-dessus de Prayssac avec
Le Sid et La Marguerite, leur
dernier bébé 100 % auxérois
(malbec) issu d'une bouton-
niére argileuse.

Des vins de table avec 24 mois
d'dlevage en cuve béton pour
les deux premiers et 18 mois

en file d'un vin pour le dernier. Des vins gourmands et solaires sur le
fruit, mais structurés.

En AOP Cahors, La Fage 2009, puis les Laquets 2010, 2011 et 2000
on e croirait transporté dans une autre appella-
tion. Enfin, la cuvée La Marguerite, en hommage 4 l'ancienne pro

au velouté si rare qu

priétaire de la parcelle ainsi qu a grand-mere de Catherine

Ceest en allan & leur chai, construit 2 Lacapelle-Cabanac en 2007 et
déja trop petit, que lon comprend le secret de ces vins. Des vins de
garage presque au sens propre comme au sens figuré. Ce chai en-
combré, avec le dynamiseur a I'entrée pour les infusions d'achillée,
de préle ou de pissenli, les cuves de vinification d'un coté ct un em-
pilement impressionnan de barriques de vicillissement au fond, res-
semble & un laboratoire

Ici, dans le respect des fruits, tout est permis M



